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SPARGELKARTE 2026

Spargelcremesuppe
Barlauchcremesiippchen mit Croutons

Spargel-Bruschetta

Flammkuchen mit wei3en und griinen Spargel mit Rucola

gebackene Spargelrélichen an Frihlingssalat
mit Himbeerbalsamicodressing

Tagliatelle mit Spargel an Barlauchpesto V

300 g Niederrheinischer Spargel
mit Sauce Hollandaise oder Butter und Petersilienkartoffeln

1 Pfund Niederrheinischer Spargel
mit Sauce Hollandaise oder Butter und Petersilienkartoffeln

Zu den Spargelgerichten servieren wir:
Ruhrei von drei Freilandeiern

Schinkenplatte
mit rohen oder gekochten Schinken

kleines Schweineschnitzel

Schweinemedaillons
mit Pfefferrahmsauce

gebratenes Lachsfilet
an WeiBweinsauce

Roastbeef mit Pfeffersauce




